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Inmitten der weltbekannten Wienerwald - Thermenre-
gion die für ihre besonderen Weine bekannt  und ge-
schätzt wird, befindet sich der Ort Guntramsdorf und 
im Herzen dieser Ortschaft unser Weinbaubetrieb. Un-
sere Familie ist bereits seit 300 Jahren hier beheimatet 
und nun schon seit Generationen als Winzer mit Leib 
und Seele tätig. Schon vor 2000 Jahren wussten die alten 
Römer, dass hier am Rande des Wienerwaldes ein feines 
Tröpfchen gedeiht. Die markantesten Rieden unseres 
Betriebes erstrecken sich über die wichtigsten Gebiete 
der Thermenregion, wo unsere Sorten in traumhaft mil-
dem Klima zu edlen Weinen heranreifen.

Der Eichkogel „ unser HAUSBERG“ 367 m Seehöhe

 ... ist unterhalb des Anningers gelegen und gehört zum 
Gemeindegebiet von Guntramsdorf. Er ist einer der bes-
ten Rieden der Thermenregion, da sich hier das ost-eu-
ropäische Steppenklima mit feucht-warmer Atlantikluft 
bei einem Hauch vom Mittelmeer treffen. Die  Boden-
temperatur liegt hier im Jahresdurchschnitt 3 Grad über 
dem Normalwert. Er ist gleichzeitig Kulturlandschaft 
und Naturschutzgebiet. Mit 33000 Stock befindet sich 
auf ihm einer der größten zusammenhängenden Pinot 
Noir Anlagen Österreichs.
 
Mit äußerster Sorgfalt und Weitblick gelang es uns, in 
den letzten Jahren unsere Anbaufläche von 1.5 ha auf 28 
ha aufzustocken und so reifen über 200.000 Weinstöcke, 
in besten Bedingungen heran.
 
Unser größtes Anliegen ist, unseren Kunden, gleich ob 
Händler, Gastronom oder dem weinliebenden Gast, 
welcher im eigenen „Heurigenrestaurant“ verwöhnt 
wird, stets die ehrlichste und beste Qualität zu  präsen-
tieren. 

Tradition, der Respekt vor der Natur und vor allem die 
Liebe zum Beruf möchten wir in unseren Weinen zum 
Ausdruck bringen.

Kräftiges Gelbgold, in der Nase sehr feine,  deli-
kate Frucht, feiner Eibisch- und  Rosenduft, am 
Gaumen saftige Marillen-frucht, zarte Dörr-
obstanklänge, ein Wein mit einer sehr tiefen 
Textur, große Zukunft.

Rotgipfler TBA süß, Ernte 2005

Mittleres Bernstein, Messingreflexe. Mit fei-
ner Kräuterwürze unterlegtes Honigbukett, 
vollreife Marillen, kandierte Grapefruitscha-
len. Saftig, elegant und süß, feines Nougat, 
zeigt sehr gute Länge, balanciert, noch sehr 
jugendlich, aber bereits gut antrinkbar.

Zierfandler ABR süß, Ernte 2012

Helles Bernstein, Orangenreflexe, feines rotes 
Waldbeerkonfit im Bukett, ein Hauch von Erd-
beerkonfitüre, aber auch Hollerkoch, zart nach 
Honig, Saftig, dunkle Nuancen, zart nach Nou-
gat. Im Nachhall feine Würze und Orange, gute 
Länge.

Syrah BA süß, Ernte 2014

Glögerbrand	 
23 Jahre gereift in Limousine Eiche und 
heimischen Kastanienfässern.



Rotgipfler     	
im großen Eichenfass gereift                         
Kräftiges Gelb, in der Nase rauchig, sehr in-
tensives Bukett, nach gekochtem Rhabarber, 
Orangen, Honig und Stachelbeeren, Zucker-
erbsen, am Gaumen sehr kraftvoll, stoffig und 
mit einem festen Rückgrat, zeigt eine feine 
Frucht, sehr überzeugende Länge, wird durch 
weitere Flaschenlagerung noch gewinnen.

in 500 Liter Fässern gereift
Leuchtendes mittleres Bernstein, in der 
Nase sehr feines Marillen-Pfirsichkonfit, fei-
ne Holznote, Blütenhonig am Gaumen sehr 
kraft-voll, gute frische Struktur, rauchig-rös-
tige Noten, zart speckig im Finish, zur gebra-
tenen Gänseleber, wirkt fast völlig trocken, 
bleibt gut haften, Orangenschalen im Nach-
hall.

Specula No9  CH trocken,Ernte 2012

        trocken, Ernte 2012

Eichkogel 

36 Monate im kl. Eichenfass gereift
Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, Zarter 
Wasserrand. In der Nase einladende dunkle 
Beerenfrucht, zartes Heidelbeerkonfit, etwas 
Cassis und Lakritze, süße balsamische  Nuan-
cen, feine ätherische Anklänge. Am Gaumen 
elegant, gute Komplexität,  extraktsüßer Kör-
per, seidige Tannine, die sehr gut eingebunden 
sind, dunkle Beerenfrucht im Abgang, mit be-
trächtlicher Länge.

trocken, Ernte 2011
18 Monate in kleinen Eichenfässern                
gereift Helles Rubingranat, zarte violette Rand 
aufhellung, in der Nase feine Zwetschken-
Kirschnote, guter Sortencharakter, am Gau-
men elegant und ausgewogen, dezentes Tan-
ninkleid, frisch, Kirschen auch im Nachhall, 
feiner Speisenbegleiter, kräftig, noch jugend-
lich, hat großes Potential.

 Pinot Noir   trocken, Ernte 2011

Zweigelt	
Kräftiges Rubingranat, violette Randaufhel-
lung, in der Nase intensive dunkle Frucht, 
zart blättrig unterlegt, Schokoanklang, am 
Gaumen stoffig und dicht, bereits rund, safti-
ger Trinkspaß.

trocken, Ernte 2014

Pinot Noir fruchtig  	
Mittleres Rubingranat,violette Reflexe, breiter 
Wasserrand. Einladende Kirschenfrucht, fri-
sches Erdbeerkonfit unterlegt, zarte Kräuter-
würze, mineralischer Touch. Saftig, elegante 
Textur, präsente Tannine, würziger Nachhall, 
etwas Nougat im Abgang, rotes Waldbeerkonfit 
im Rückgeschmack.

trocken, Ernte 2013

Syrah		  trocken, Ernte 2011

Merlot                                         trocken, Ernte 2011Wartberg SH,PN,ZW	trocken, Ernte 2012

Cabernet Sauvignon  	trocken, Ernte 2012

Chardonnay  	 trocken, Ernte 2015
ME,CS,SH,ZW

24 Monate im kl. Eichenfass gereift
Dunkles Rubingranat, opaker Kern, violette 
Reflexe, zarte Randaufhellung. Rauchig, mit 
feinen Edelholznuancen unterlegte schwarze-
Beerenfrucht, zarte Florahle Noten, süßer Ge-
würztouch. Komplexe, Nuancen von Lakritze 
und Cassis, extraktsüßer Kern, feine Tannine , 
Anklänge von schwarzer  Oliven im Nachhall, 
verfügt über beträchtliches Potential.

Leuchtendes Gelb mit grünen Reflexen, in der 
Nase feine Tropenfrucht, nach Ananas und 
Mango, feine Holzwürze, am Gaumen rassig, 
sehr balanciert trotz seiner Kraft, mineralisch 
und präzise, feine Röstaromen im Finish. Herr-
liche extraktsüße mit Mokka Nachhall.

46 Monate im kleinen Holzfass
Kräftiges Rubingranat, zarte violette Re-
flexe, breitere Randaufhellung. Zart bal-
samisch unterlegte dunkle Beerenfrucht, 
tabakig, dunkles Nougat. Saftig, präsente 
Tannine, zarte Kirschenfrucht, zitronige 
Nuancen, etwas Schokolade im Nachhall, 
Zwetschkenfrucht im Rückgeschmack.

Kräftiges Rubingranat, zarte violette Re-
flexe, breitere Randaufhellung. Mit zarter 
Kräuterwürze unterlegte Zwetschken-
frucht, ein Hauch von Orangenzesten, 
pfeffrige Würze, etwas Nougat. Mittlere 
Komplexität, frische Kirschenfrucht, zit-
ronige Nuancen, dezentes Weichselkonfit, 
ein lebendiger Speisenbegleiter.

36 Monate im kl. Eichenfass gereift
Kräftiges Rubingranat, violette  Randaufhel-
lung, in der Nase intensive dunkle Frucht, zart 
blättrig unterlegt, Schokoanklang, am Gaumen 
stoffig und dicht, bereits rund, saftiger Trink-
spaß, gutes Lagerpotential.

Leithen                                         

Die Riede Leithen beinhaltet alle Weißwein-
sorten unseres Hauses und wurde hier in ei-
nem jugendlichen Cuvee verfeinert. 

Zartes Gelb mit strahlenden Grünreflexen, 
frisch fruchtig, zart-würzig, elegant und har-
monisch, mit exotischer Frucht und jugend-
licher Säure. 

trocken, Ernte 2016
30 Monate im kleinen Holzfass gereift
Leuchtendes Goldgelb; zeigt in der Nase feine 
Vanillenoten, dahinter exotische Fruchtfülle, 
frisch, etwas weiße Schokolade; rassiger An-
satz am Gaumen, sehr saftig nach Maracuja, 
zeigt schönes Spiel, am Gaumen ist das Holz 
perfekt eingebunden, langer Nachhall.

Specula No10  CH trocken,Ernte 2013

24 Monate in 500 Liter Fässern gereift               
Getrocknete Frucht, Orangenschale, Aranzini 
und Zedernholz. Am Gaumen elegant, vor-
nehm, trotz der Kraft und druckvollem Körper. 
Besonders, faszinierend und beeindruckend.

 Vetus Orange Wine   trocken, Ernte 2013


